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Limpio y brillante, de color morado
intenso con tonalidades violáceas en
el ribete.

Presenta aromas a frutos rojos
maduros, higo y violeta, sobre un
fondo de nuez moscada, tabaco,
dulce de leche, regaliz y caramelo.

Su ataque en la boca es potente y
agradable, con una acidez media.
Presenta un cuerpo robusto y una
astringencia marcada, asi como un
retrogusto prolongado con sabores
que recuerdan al dulce de leche, la
madera y caramelo.

Ideal para acompañar cortes de carne, estofados, platillos
condimentados como el mole, quesos de intensidad alta y
postres con chocolate oscuro.



Grenache, Merlot, Cabernet Sauvignon,
Zinfandel y Tempranillo del Valle de Guadalupe

2022

De color magenta intenso con
algunos tonos cobrizos en el ribete

Presenta aromas a fresas, durazno,
membrillo, melon y flores de azahar.

Su ataque en boca es
potente, fresco y agradable
con una acidés balanceada y
un retrogusto frutal muy
prolongado

Ideal como aperitivo, para acompañar pescados y
mariscos, asi como carnes blancas, pizzas y pastas.



Fermentado y reposado en tanques
de acero inoxidable.

2023

Color amarillo paja con
brillos verdes en el ribete.

Presenta aromas a flores blancas, pera,
manzana verde y cítricos, entre los que
destacan la toronja y limón amarillo.

Ligero y agradable, con un
ataque franco y una acidez
balanceada, acompañada de
un retrogusto frutal muy
prolongado.

Ideal para armonizar todo tipo de pescados y mariscos,
pastas con salsas cremosas, pizzas y quesos de intensidad
media.
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